tELEMENT QF TASTE WYWITH FLRITY »

Our branches:

Stecselante
__Our branches:

@ Goethestr.5 ¥ NeustadtstraBe 22

82110 Cermering 85368 Moosburg an der Isar
Q 08955916126 L 087617293654

) 01630005555




o
SUPPEN / SOUP

1. Linsensuppe?/Dal(Lentil) Soup

[eremige Suppe aus passierten |ndischen Liksen)

2. Tomatensuppe ?/Tomato Soup
Zresn ChE f-'.-.J|'.lDl.-".“ LS BassIarten Tf'?l'f'li':Tl.".‘l'l:

3. Lachsan Suppe ?/Indische
Knoblauchsuppe/indian garlic soup

4. Zitrone-Korriander Suppe 9/
Lemon Corriander Soup

5. Sweet Corn suppe®

itbire Wahl rmit Bahncher ooder Dernoses
6. Hihnersuppe scharf-sauer?/
Chicken Hot & Sour

7. Hyderabadi Mutton Marags"/
Mutton Soup

4,90

4,90

4,90

4,90

4,90

5,90

6,40

VORSPEISEN(VEGETARISCHES)

8. Pappad

2 ETuek Linsemewamttein mit 2 varschipdenen
sohrfacxheitan-Saugern,

R ELETENETETe

dEnack Linsenwalfeln mit 2eiieoeln Tommaten

vnod 2 varschledenen Schimagkbalten Savicar
10.Vegetable Pakora®

Frisches gemischies Gemuse [ Fresh mixed veg-
etables f Megan maglicn

1.Cnions Bhaji®

Zwebelrinde kratiggewdrzt  Choppedstuff
ariong [ Vedgan kg lich

12. Paneer-Pakora®®

Ddiabestringe kealtig gewetir 2t £ Choppeasrull
arans/ Vegan maglich

3,20

4,20

6,50

6,50

6,90




13. Vegetable Samosa® 6,90
2 Pastetchen mit frischem Semdse gefdilt / 2

pastries Tilled with vegetables § Yegan:moghch

14. Crispy Corn »f 8,90
fritterte gewlirzte Maiskarner

15. Veg Manchuria */ 10,90
gebratenen Camussballchan in &iner wurziger
Manchurian-Saucan

16. Gobi 65 2<%« 10,90
Blurmenkahl i Ebund Mebil gebacken ap einer warzigen

Soissole it Knablawch, Ingwer, Sent und Joghioct

17. Chilli Paneer *f3 12,90

ndizcher ke sizgebacksmiin einem Teig sus Weizen
Lina pMasmehl i sner wirFinen sUR-RslFige s SoRs as
gruner Pagrika, Ingaas giuaen CHils and Sota 56 B

18. Egg Manchuria®<f 12,90

Eizrim-ginerwurzigen Manchurian SaJcen

19. Gemischter Vorspeisenteller® 13,50
FUr2 Ferscnen VArous appetzars or two .‘I

Vegan rmaghich

- -
20. Chilli paneer *'2 2 Personen 19,90
Incfischyar Kasa, gusgebackan inaingrm Teig aus Welzen
nd Maismahlin ainor wierigon Ui sslzinoos Lalnaig
Qroner Bapriea, [noesser g ron e SIS S Sopaacise

VORSPEISEN (NICIIT-VEGETARISCIIES)

21. Chicken Pakora®’ 7.90

frittiertas Lahrchertlaisch im Kicharerbeeamenl

22. Fish Pakora>? 8,90

Frittiertar Fisch Im Kichereroesenteigmantel

23. Chicken 65~ 13,90

HikEneiteseh, 1 El ugd Mahl gelsatket ar 2iner Wizl
gen Saja-Sods mit Enckiauch, Ingwer, =anf und gkt

24. Chilli Chicken=* 13,90
HukFpefaischir Bl uad 3Mehl gebackenan singr Sa2e

s Solaenls Swighetn, Paprlka wod scta Ters hilll-5obe

25. Chicken Lollipop™? 13,90

HO el Floga sl imn oo lsauca il [ ndischst
Cesirzan und MHttiset




KOCHS SPEZIALITATEN

26.Mirchi Bajji?

{Frittiarne Gran Callli m Kicheier bearimahi

27.Masala Vadas®

Ll e Dsesh s ol Ggsal s sl ndLouned T iert

28.Tattva Paneer®?
rartes Haus gemachies Kaso gowarzgerollt in
kartoffein’ und frittiart

29.Baby CornRoast*9
Joefostet baby rmais)

30.Tattva Chicken>=!

Zartes Hahne Feisch geswiliregerilt in Kartaffeln und
frittiert

31.Chicken Majestic™~

-rittiefts hianchen gekacht nach bydembadi art

32.Chicken Ghee Roasts"

Hiuhreflesch mit verschiecenen Geasarran and

CIETERETRT T Cihsd

33.Kaju Chicken Pakoda*~'"

rittiertes Hannchenfeisch i Kietereresenmen! mit

QENUIIEN - ErADS o dsTEyTLSER T

34.Mutton Ghee Roast?”

ATOETE 1L e i ey amm G e 2 e il QErsascet it
i Piigng

35.Tomato Kaju Curry *="

Tomaisncashes nussen OeEZChi | M IomMmarern-CuUrryss E1=
AN O8W LT TREr

L)
36.Baingan Masala®"k
—ritier b AU Rar g Ins, gesocat S et oo aus Erdniis

i, Deniniele, Torraton und [fdisshan Gowbiden

37.Egg Masala Currycshk

—ier gekocht 0 einer 50%: aus Erdncssen, Zwisbealn,
Tarraten and-ndischen Gewilizen

38.Congura Chicken Curry
(mit Knochen)s"

[ Idbmesfeisch it traaitians|l raters Raselle it Tormad

@=Ly aEe Ll Seid rEen

5,90

11,90

13,90




39.Gongura Mutton Curry
(mit Knochen)s"

LavmrmatbelEch ot tmdd maanal retenm Besaiie i Tamat

2n-Curryec e und Cewlrzsn

40.Congura Prawns Curry®/ 18,90

Carrnaler ralt traditEns!] rotem Hosalla in lommats
en=-CHrivsaBeurd Cewlirzen . 1

TANDOORI SPEZIALITATEN %?’ﬁ;‘:
(VEGETARISCHES) _ ﬁaﬁ
.'-. -.Ii'«- o f'l: ';

41. Malai Broccoli &t 14,90 \ !‘h
. :'.

1
Ercickzli Werden herausgeschopht utid it Kasd; Beolokall, Bosin ;
en, Cashewnussen und ingischen Dewlrzen gafulit demsn
CrEmmlger Masirderdng uberzedsn urd Lehrmales Serdrot

- .-
i
o

(A

42. Paneer Tikka? 14,90 . .

Haisgemachzer ndischer kase mic Prprika Sdiebaln, ingwss
I Jog haart reEr nlersand gear it

43, Tandoori Gobijsh! 14,90

Blurier malhl paatmsect in. Jeq RUTE-ung mdisehen DeWwLrzen Im

Errmaie T Gobrac=en

44. Vegetable Seekh Kebab (Vegan) 14,90

Blumen kohl. bohreakaratten Hackffesthiwird mit indlschen

- e N i ( e
Canslrren adigeapisldt ured B Lasmafen QU gerdatey

TANDOORI SPEZIALITATEN
(NICHT-VEGETARICHES)

45. Halbes Tandoori-Chicken =M

Subinerksulss raarite sl gesidrzt nach Nord-Incischan
Rezepian und m Lehmiclen gegrlh

46. Chicken Tikka®

dactes Himnerfimsch 0 docghurt NG FHEgEwInITED

Cewilirran matinlsrt und i Lanmofen gabacken

47, Tangdi kebab?'

Jii vt Ry =S o e & iny et s v A e P ookl Comee 0o ey
gqutrrarniest gnd dann im Lehmofen gekacht




48. Murg Malai Tikka®™

Huohoarpruettast matimert 0ok ase ungisshedwr ussen |10
Butterfenesaibe banmnaten sl (1] |y o |t B T T T -

49. Pachimirchi Kodi kebab® “*‘f
Green chilli chicken kebab

Huhrerpndstfal maimeel i tame ot g resised
.'._. HewntEsan | m Sucercremesolis asgil it it feingn

50. Lamb Tikka?s

Zartrmaprierte Lammifteschstiose, Lehmafer gl

51. Lamb seekh Kebab®"

Febsb von gehacktern Lammifieisch i Joghurt urnd
Ciggwilrgan elngetedl sus dem  Lehmaofen

52. Fish Tikka =24/

O PO | RiRr R s otaenalil O ia dachu it Und
H'..l:-'\.gi'-.-%F.I"n ten Gawl-ren maricisrt und im Lehmofsr
fabBckeEn

53. Tandoori Prawns®#

Garnalen ir-ddohuit wnd Cewlirzan eingelaglt aus den
Prmsfen

54. Mix Grill platterbshl

Gritlpiatte rmit Hahrneiwen Tikka, Hannocherr B sial Tiklka
amm & Hahnohen vaom SoeE und Hahnohenfleisch aus

- SALAT

55. Garten Salat

Friscmes girmiscnbaen Salat

56. Roasted Paneer Salad®"

Froatafpr HiTtenkase, Faprika und Satar ineinam
speialiery Dressing

57. Chicken Saladi®!

LEtMRCREer Sakat mmit Hunneien

58. Tattva Special Chicken Salad‘-ﬂ-“-

Harncher-Tikk = Capnka und-Salat in EInerm E s[IEE
Brassing




VEGETARISCHE GERICHTE

59. Dal Ta'u::ll-:z\1EII (Vegan Maoglich) 11,90

Ciadme | insEaa rrHf im Batier gesasratan Saanbe| =

srablauch

60. Dal Makhani® 12,90
-3-'-=.-:-: nhattige:s cremiges Cerchio AUS Cjanzen sChwarzen
RASEH T 2IRQF DEEmCD for ISR e won) s
ettty il Sullar verkaingrl
61. Chana Masala® [vegan Maglich)
dicherarnsen it Tonaren, Awlaheln tind Sashewmilisesn
M Masalasodds

62. Bhindi Masala® (Vegan Maogloch)

Gars und Kichiererbsen mit Tomater, Dwiiebelr und
Cashewnussen in Masaiaso e

63. Kadai Paneersh

HaLsgemannter kase miT Haprika. L
Torndlen und rolar Zh (1

64, Palak Paneer®

Arattiger Banmsninat it Ralsgernasitem K3se

65. Paneer Tikka Masala?"
Crisgd el Fusieg oroinciles [rdiss e £8e0 iy v Oreionr Tomari
66. Paneer Butter Masala®"

TLSCHETNREERT (PRRe R r EES IR elnf EreichifEatigen
cramigen Tamatansada mit milden Cesudrzenverfaingys

67. Vegetable Kofta Curry®”"
CicmuseRncoded wordon i Zwishaitarastnngais G

68. Vegetahle Chettinadg(Vegan Maglich)

Vearechiedaden L'. rrmljaes Ingresas, Knobiauch;, Kakns in
_._.,‘.l:'-!-'_"' At Sae sl nehan Chottinad Artvseadr

EE! Vagetablu Kormag {vagan Muglmh]

&

lecidren Germlss Torrntio |7 Sk Sacas rrach Magh

70. Mixed Vegg (Vegan Mngiich:u

vt -\.-\J e LEmnuse Mt Papr k&, 28eneln, mnoser, |ommatar
Chill

71. Malai Koftar

A 3B Cis O e T ASIT BROSSE AT U rny-C RENEMUSEEA ATies o e




HAHNCHENGERICHTE

72. Chicken Tikka Masalazn!

Pt DL o U] R il sl e | O 8 DL e B e S LT B ]
AR

rmariniart widd irm Tamidosr COenogebiac k

73. Chicken Korma<h

Zartss Suhnerfieisch m telner cremigsn Sols aus
LRSARWALSSEDN UG Ko KOS

74. Butter Chicken®h!
Hizhrarhrust Scickehen ausdem Tandoor Ofen. gekean

Ifairel afarmrgen Salds ous Formaien, Sashawss ufig
millgen Cewiirean

75. Kadai Chicken™!

: £ e

Hithmsrissen nsiner acrminer Sedami ach gemahisneEn

2 s L L - <
widreen [Siarmdnis, Mards mgores, 2sTer wncs S hil Flackdn

76. Mango Chicken?™!

Hiuhrerflelsch [n'ainer milden orermigen Mangn Curry

o =]

77. Chicken Jalfrezi™

Zartes —lihnerfieizch in einerscharten Tomazensofe mit

Eanr] ka uncd Denabaln

78. Chicken Vindaloo™

fartes Juhnerfieisch in Vinda' oo-Soide

79. Chicken Kolhapuri*=*s

HManchen mit erdnussbutier uad senfkérnern im pikantss

ot

B0. Chicken Chettinadah

Hamchen mitingwer, Krshlauch; o405 und Gawarzan

rach Sud-indischer Costlinmad Al

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,20




LAMMGERICHTE

B1. Mutton Kormasgsh!

Leries Lanumiesch - mil eingr oremegen So2ae gus Cashewn s

LT TR AR Y a1 5T

82. Kadai Mutton™
Lamirrille o Foirsires mebaier Solee eril s anrms Bleter

Cewurzan (Sterpenis Kardsmom, Pleffer and Chill Hocken

B83. Mutton Jalfrezi™

X TRl - - - o .
2ETTES | ammfigisoh I elner scharfan Tomarensoise mit

EHTAE] TR TIRTE Brat i L o 2]k

84. Mutton Mango®"!
sarmmifle schmit fsiner Margoeemesa e
85. Mutton Vindaloo®
Fartes tamrriesch Ir vindsian '::'---‘54.'

86. Mutton Chettinadsh/

Lammbisiseh it Ingew= Knobisuch, Kokos Lrnd
Ciewlrzen nact Sud-Ineischer Chattinad A

FISCHGERICHTE

87. Fisch Currysh4

sl achSilet it Tormazen  Dvviels

(& P20 S BT P P e R )

88. Fisch Masalas™®

seelachsiier Tormaben, Zaiehein unid MadakRsauds

89. Goan Fish curry®hii

mitener Scieats Seetheln uno Eokosmilar

90. Prawns Masala®™

Gatnelar | Teher Cutfy Sodegul Tamalalt, £

Ca=hapae ung -G ewiirzen

91. Kadai Prawns™
Darnmelen Paptie, Swiehe Ingesat, Knoblaush

der. Tomaten und rotem Chi




I.;IRYI". NISFT‘REI’IAT. SATURDAY.SUNDAY)

92. Veg Dum Biryanis”"

Basmigtl Rtz mitrrsrnscte m Cendse Und relche
Cerpire sl ruang

93. Hyd&rahadl Chicken Dum Biryani®™ 13,90

Hubnarligiseh s reget O Jaahsurt und ararm e
Gewirzen, mit Beis geschichbat Urng im spazie Ir"lljr\-r

04, 5|‘.‘IEI‘.,‘.I-EI| Chicken Biryanis" 15,90

M hrarfiose ol no-anachom m b Dl T o o LW RS e
Wi IETE A

95, Hyderabadi Mutton Dum Biryani?™ 16,90

[only on Sunday)

Lammfleisch mariniert indéohurt und arematischen

Lot 2en, ot Feisgetotichiol Und imspesie] e Togsd

96. Hyderabadi Chicken Dum Biryani
Family Packe"{Fir 2 Persénen)

Huhrasflessch mannier in Jochurt ung gromaticscher
weidizer il FRis gresahichiles und i spesEisgsy Topl

REISSPEZIALITAT

97. Veg Fried Ricef (Vegan)
gebratener Hals mit Karatten, Bohnen unc Blumenkashil
dasuChilloause

98. Egg Fried Rice~f

Cebratener Kels mut B

99, Chicken Fried Rice="
gehratener Bain mit Huh nerfielsch, Bl Sarottan, Hahnen
vnd Blurmenkahl dazs Chillsaice

mn Schezwan Chicken Fried Rice<"

Witrrig gebratener Beis mit' Huhn, Ei und Gemise ngch
|I|_ WA =BT

101. Tattva Special Fried Hi:e“"‘

gehrataner B mit L arneien, FlL - Hua b sioh dr7

Ehilresgsa

102. Curd Rices**

Joghdrbrei= il 52 rllkar gt




KINDERGERICHTE

103, Tattva Paneer®® mit Reis oder Naan 9,90

farien Haus oermigohlesdase ingiier mickhaligan
crermigen Thmatensois

104. Tattva Chicken*=' mit Reis oder Naan 9,90
ZEFTES FUnNermeiscn N emer PEIcihaTIgen rerm e

Temmiabensolis

INDISCHES BROT

105. Chapati*? (Vegan)

Ruannes Flacenoret inder Praanm gebacesn

106. Tandoori Roti*?{Vegan)

Eiinnes o gehos FlacsornbenT 2us dorm LERmmoien
107. Plain Naan?®®
Fladensrot ass Halfstoo g aut oo | enmodor

108. Butter Naan?®

Fladensent ras Hefeieiqausderm Larmafer fnit Butte
Easl FieFes

109. Garlic Butter Naan®?

Fladenarot aus Hefete.g aus derm Lehmofan mik Kno-

R R e e T |l o ety ot

110. Aloo Parantha®®

Fadensest a0l it Bortalt

M. Paneer Kulcha*®

Fladenbrot maik ind Echeny Kase gefiit

N2. Kheema Naan®#

MNaarrgaidlitmit Lamrmhackfialach




BEILAGEN

113. Lachha pyaz(Vegan)

Fate 2wisnelriaoe -mit ChillcEanmancer undg Chast pMasals

114, Mixed Raita?

katte Zoghurt-Soda it geriabener Durkea T

CWE )

115. Green Salad{Vegan)

Fohkostealzs it Surksn, Karotten, Tomaten
(0 e el P o T 1 N

SUBSPEISE

116. Gulab Jamoon?®9 4,90

Ballchen aus Michpuiver 1n Zucker=irup

117. Kaddu ka Kheer?s." 4,90

atiebene Flacher kor s, roilan, supkes kv, alrmged

und cashewniss

118. Mango Creme®? 4,90

Frischen fangopties ynd Sahne

TATTVA SPEZIALITATEN
GETRANKE

119. Rose Milk 4,90
120. Rose Milk with Kova/Koya 5,90

ANGABEN ZU ZUSATZSTOFFEN UND ALLERGENEN

whiult i salis el B = Hrebdlaps- ufet = 1 i P e g e
= | e A T T L T e R Rl BLAG Pl et T=End s ursd

L R 1 &
s | b e, TP ey i Ll
(REYLR PT A 1 et e T i WG H A S T
Seal e B T B A T, T

ez En Bk
Frait e ALt hibEl .-:_'-'1"-].r H B S




Zitronenmischung
Sube Zitrone
Salzzitrone
Mango Lassi
Mango Schorle
Mangosaft
Sifes Lassi

Salz Lassi
Banane Lazs]
Maracujasaft
Maracula Lassi
Maracuja Schorle
Litschisaft
Litschi Schorle
Cuaversasft

apfel Sehorle
Whassermelonen-Lassi

348
3.5

A AR A A

4.5
&.9

Alkoholfreie
(yetrdanke

02 04l
Cala
[Mormal/ZerofLight] 2.9 %9
Fanta 2.9 4.9
Sprite 2.9 4.9
SPEZ 29 £.9
Bitter Zitrone 29 %9
GCinger Ale 29 4.9
0,251 0,41 0,751
Mineralwasser 29 383 48
Stilles Wassar 29 38 49
Evian Stilles Waszser 5
1,251

Warmegetrianke

Ypritz

Prosecco spritz 6.9

Aparol spritz 6.9



Weillwein

Weihweinschorle
Griner Veltliner
Lugana
Chardonnay
Sauvignon
Sauvignon Blanc
Riesling

Sula Indisch
PINOT GREGID:

Rotweln

Rosa
Hugo

0,251
5.9
5.9
50
5.9
59
59

BG4S
59

6.9
&9

Weil Bier

Helles

Dunkel

Dunkel weissbier
Aleoholfrel welssbhiar
Alcoholfrei Helles
Licht weissbier
Radler

Fills

Kinagfischer (Indisch)
Cola weisshier

Auss

Heineken

{ehnaps

Mango Schnapps
Sambuka
Tegquila
Hennessy
Martini Bianco
Martini Rosso
Chivas Regal
Ramazzotti
AvErna

Bacardi

Campari

Gin dry

Red Label

Black Label
Jagermaister
Jim Bearn

Jack Daniels
Sandeman Sherry
Oild Mank

.9
25
2.9
L9
2.9
9
2.9
2.9

2.9
29

L EEA

5.9
3.9
55

AR A A

ig
14

35

3.9
3.9
39
e
590
3.9
3.9
39

3.9
39



*ELEMENT QF TASTE WITH PLURITY »

OUR SERVICES:

TEAM MEETINGS

BIRTHDAY PARTYS
CATERING UPTO 500FPAX

= -
e




